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注目した社会問題

「米価高騰」



米を原料とする日本酒製造に
影響がでるのでは？



現状（企業の抱える問題）

米価高騰 影響あり

・農家の酒米から食用米への生産以降
・農家の方の高齢化（5～10年後）

問題点



米の仕入れについて

米の取引先（数値は不明）
　　　
　　・大半がJA経由
　　・直接農家と取引



酒米生産労力 大

高値で取引

ギブアンドテイク

「酒米生産団地」

酒米を専門に作る

安定した供給可能

JA 個人農家



結論

■ 日本酒製造に
米価高騰の影響は大きい

■ 他に問題とされる事柄
（農家の高齢化）



賀茂鶴酒造株式会社様



売り上げ維持の工夫

【売り上げが伸びている販路】

❏ オンライン販売（楽天→自社設営）

❏ 直営店（2019年リニューアル）での販売

→多国籍対応（多言語利用）

インバウンドの影響



直営店の紹介①

「酒造り」を
知ってもらう



直営店の紹介
②

お酒を手に取
りやすくするた
めの工夫





酒造り

副産物：酒粕 米ぬか
（精米の際に出る）

その他企業

一般消費者

西条農業高校
（牛の飼料）

酒造りの循環



「お酒を造っている人」
どんなイメージ？？

真面目そう

厳しそう

こだわりが強
そう

口数が
少なそう



杜氏
→酒造りの最高責任者



総杜氏（八号蔵杜氏)
友安 浩司様 二号蔵 杜氏

椋田 茂様

実際はそんなことはない！！

四号蔵 杜氏

中須賀 玄治様



他にも・・・

賀茂鶴専属の大工さん（60歳）
※ベテラン など

　寛容な人柄

自律した人
仕事にプライドを持っ

ている

温かみのある
会社



杜氏（3名）が案内しながら
酒蔵を紹介してくれる！

参加費　2,000円

お土産
「大吟醸特製ゴールド賀茂鶴 180ml丸瓶」 1本



自慢できる賞
IWC（インターナシュナル・ワイン・チャレンジ）
酒スパークリング部門　トロフィー
→SAKE部門の最高栄誉　
　　　　　　　　「チャンピオン・サケ」
（9月9日（火）　ロンドンにて発表予定）



女性におすすめのお酒

さっぱりしていて、飲みやすい！！

「純米酒仕込　梅酒」
全国梅酒品評会　日本酒梅酒部門　金賞　　　　　　　　
（2016、2017、2019年）

初めてのお酒に
おすすめ！！



感想



ご清聴ありがとうございました
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